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L'azienda di famiglia si trova a 1 km dal
Mar lonio. Coltiviamo agrumi ed ulivi su
un’estensione di 7 ettari. La zona gode del
marchio IGP per le Clementine, uniche nel
loro genere, profumatissime e dal gusto
dolce e succoso; caratteristiche acquisite
da posizione geografica e condizioni
climatiche. Le colture racchiuse e protette
dalla cornice montuosa del Pollino, godono
di sole tutto I'anno.

Coltiviamo il nostro frutteto (preservato
da qualsiasi trattamento chimico per avere
un frutto sano con maturazione naturale
sull’albero) con concimi organici e con la
passione tramandata da 3 generazioni.

INFORMAZIONI SUL TIPO DI COLTIVAZIONE
Quando con orgoglio dichiariamo che i
nostri prodotti sono veramente genuini e
non provengono da coltivazioni intensive,
siamo molto seri.

Concimazione con letame di capra, BATTERI
DELLA RIZOSFERA, e GANODERMA.
Trattamenti fogliari con: ZEOLITE -
ESTRATTI DI ERBE OFFICINALI (aglio, ortica,
equiseto, ecc..) OLI ESSENZIALI.

Teniamo inerbito il terreno percio non
usiamo alcun diserbante.

Raccogliamo i frutti solo quando sono
MATURI (non facciamo nessun trattamento
post raccolta).

Il risultato e: frutta con qualche piccolo
difetto estetico sulla buccia (diffidate
della buccia “perfetta”) - anche la buccia
e da mangiare - ma dalle proprieta
organolettiche VERACI, che vi faranno
ricordare i sapori antichi.

Azienda Agricola, coltivazione: Olivo, limone,
arancia, mandarini, clementine IGP, mandorle.
Produzione al Naturale: Olio extravergine d’oliva,
olio a limone , Marmellate pure di Agrumi, Estratto
di agrumi, miele di Agrumi, propoli.
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ONLY NATURE FARM
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The family business is located 1 km from the lonian Sea. We cultivate citrus and olive trees on an
extension of 7 hectares. The area enjoys the IGP mark for Clementines, unique in their kind, fragrant
and with a sweet and juicy taste; characteristics acquired by geographical position and climatic
conditions. The crops enclosed and protected by the mountainous frame of the Pollino, enjoy sunshine
all year round. We cultivate our orchard (preserved from any chemical treatment to have a healthy
fruit with natural maturation on the tree) with organic fertilizers and with the passion handed down
for 3 generations.

Information on the type of cultivationWhen we proudly declare that our products are truly genuine and do
not come from intensive cultivation, we are very serious. Fertilization with goat manure, RHIZOSPHERE
BACTERIA, and GANODERMA. Foliar treatments with: ZEOLITE — EXTRACTS OF MEDICINAL HERBS
(garlic, nettle, horsetail, etc.) ESSENTIAL OILS. We keep the soil grassed so we do not use any herbicide.
We collect the fruits only when they are RIPE (we do not do any post-harvest treatment). The result is:
fruit with some small aesthetic defects on the peel (beware of the “perfect” skin) - even the peel is to
be eaten- but with TRUE organoleptic properties, which will make you remember the ancient flavors.

Farm, cultivation: Oliv, Iemoh, orange, mandarins, IGP clementines, almonds. Natural production: extra virgin olive oil,
lemon oil, pure citrus jams, citrus extract, citrus honey, propolis.
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EANHCTBEHHAA NMPUPOLAHAA PEPMA

CemeliHoe npepnpuAatTMe pacnonoxeHo B 1 KM oT MoHuuyeckoro mopsA. Mbl BblpallMBaem LUTPYCOBbIe W
O/IMBKOBbIE AEPEBbA HA TEPPUTOPUM NAOLAALI0 7 reKTapoB. B sTom palioHe ecTb 3HaK IGP anf KNemeHTUHOB,
YHUKANbHbIX B CBOEM POAE, apOMATHbIX, CO CNAAKMM WM COYHbIM BKYCOM; XapaKTEPUCTMKM, Npuobpetaemble
reorpaduyeckMm NoaoKEHUEM N KNMMATUYECKUMM YCNOBUAMMU. OCEBbI, OKPYKEHHbIE U 3aLLULLEHHbIE FOPHBIM
KapKacom lNonnnHo, HacnaXKaatTCA COTHEYHBIM CBETOM KPYbii rof. Mbl BO3Ae/biBaeM Hal caj, (COXpaHEeHHbIM
oT 1to60oM xummyeckor 06paboTkn, 4TOObI UMETb 340POBbIE NI0AbI C ECTECTBEHHbBIM CO3PEBAHNEM Ha AepeBe) C
MOMOLLbIO OpraHUYeCcKUX YA06peHNI 1 co CTPACTbIo, NepesaBaeMoi M3 NOKOAEHUSA B MOKOEHME.

MHdopmauma o Tune BblpalLimMBaHUAKOrga Mbl C rOpAOCTbIO 3aABAAEM, YTO Halla MPOAYKLMA AeNCTBUTENbHO
NOA/IMHHAA U He ABNAETCA Pe3yNbTaTOM MHTEHCMBHOTO BbIPALLMBAHUSA, Mbl O4EHb CEPbE3HbI.

YnobpeHune Ko3bMm HaBO30M, pn3ochepHbIMMU BaKTepUsMN 1 raHogepmMmoin. BHekopHeBble 06paboTku: LLEEO/IUT
— 9KCTPAKTbI TIEKAPCTBEHHbIX TPAB (4ecHOK, Kpanuea, XBolL, nosesoi u ap.) IPUPHBIE MAC/IA.

Mbl AepKMM NoyBy 3aTPaBAEHHOM, NO3TOMY He UCNO/b3yem repbuumnasl. Mbl cobrpaem naoabl TONbKO TOrAa,
Korga oHu CO3PEBAIOT (mbl He NnpoBOAMM NocieybopoUHyto 06paboTKy).

Pe3ynbTat: OpyKTbl C HEBONBWIMMMK 3ICTETUYECKMMM AedeKTaMM Ha Koxype (ocTeperaitech «uaeanbHOM»
KOMKULLbI) - AaKe KOXYpY MOXKHO ecTb - Ho ¢ UICTUHHBIMW opraHonenTuyeckMmm cBOMCTBaMM, KOTOPbIE 3aCTaBAT
BaC BCMOMHUTb APEBHUE apOMaThl.

®epma, sbipawusaHue: 0aAUBKU, TUMOHbI, anesnbCUHbl, MAHOAPUHbI, KnemeHmuHbl IGP, muHdans.
HamypaneHoe npou3eodcmeo: 0a1UBKOB80e MAcCs10 Mepeo20 X0100H020 OMMIKUMA, AUMOHHOE MAcso, Yucmele
yumpycoeobie 0xcemMbl, IKCMPAKM Yumpycosbsix, yumpycosblii med, nponosuc.
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