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AZ. AGRICOLA SOLO NATURA
L’azienda di famiglia si trova a 1 km dal 
Mar Ionio. Coltiviamo agrumi ed ulivi su 
un’estensione di 7 ettari. La zona gode del 
marchio IGP per le Clementine, uniche nel 
loro genere, profumatissime e dal gusto 
dolce e succoso; caratteristiche acquisite 
da posizione geografica e condizioni 
climatiche. Le colture racchiuse e protette 
dalla cornice montuosa del Pollino, godono 
di sole tutto l’anno.
Coltiviamo il nostro frutteto (preservato 
da qualsiasi trattamento chimico per avere 
un frutto sano con maturazione naturale 
sull’albero) con concimi organici e con la 
passione tramandata da 3 generazioni.

informazioni sul tipo di coltivazione
Quando con orgoglio dichiariamo che i 
nostri prodotti sono veramente genuini e 
non provengono da coltivazioni intensive, 
siamo molto seri.
Concimazione con letame di capra, BATTERI 
DELLA RIZOSFERA, e GANODERMA.
Trattamenti fogliari con: ZEOLITE – 
ESTRATTI DI ERBE OFFICINALI (aglio, ortica, 
equiseto, ecc..) OLI ESSENZIALI.
Teniamo inerbito il terreno perciò non 
usiamo alcun diserbante.
Raccogliamo i frutti solo quando sono 
MATURI (non facciamo nessun trattamento 
post raccolta).
Il risultato è: frutta con qualche piccolo 
difetto estetico sulla buccia (diffidate 
della buccia “perfetta”) - anche la buccia 
è da mangiare - ma dalle proprietà 
organolettiche VERACI, che vi faranno 
ricordare i sapori antichi.

Azienda Agricola, coltivazione: Olivo, limone, 
arancia, mandarini, clementine IGP, mandorle.
Produzione al Naturale: Olio extravergine d’oliva, 
olio a limone , Marmellate pure di Agrumi, Estratto 
di agrumi, miele di Agrumi, propoli.
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Estratto dal folder del progetto "Magna Calabria"
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ONLY NATURE FARM 

The family business is located 1 km from the Ionian Sea. We cultivate citrus and olive trees on an 
extension of 7 hectares. The area enjoys the IGP mark for Clementines, unique in their kind, fragrant 
and with a sweet and juicy taste; characteristics acquired by geographical position and climatic 
conditions. The crops enclosed and protected by the mountainous frame of the Pollino, enjoy sunshine 
all year round. We cultivate our orchard (preserved from any chemical treatment to have a healthy 
fruit with natural maturation on the tree) with organic fertilizers and with the passion handed down 
for 3 generations.
Information on the type of cultivationWhen we proudly declare that our products are truly genuine and do 
not come from intensive cultivation, we are very serious. Fertilization with goat manure, RHIZOSPHERE 
BACTERIA, and GANODERMA. Foliar treatments with: ZEOLITE – EXTRACTS OF MEDICINAL HERBS 
(garlic, nettle, horsetail, etc.) ESSENTIAL OILS. We keep the soil grassed so we do not use any herbicide. 
We collect the fruits only when they are RIPE (we do not do any post-harvest treatment). The result is: 
fruit with some small aesthetic defects on the peel (beware of the “perfect” skin) - even the peel is to 
be eaten- but with TRUE organoleptic properties, which will make you remember the ancient flavors.

Farm, cultivation: Oliv, lemon, orange, mandarins, IGP clementines, almonds. Natural production: extra virgin olive oil, 
lemon oil, pure citrus jams, citrus extract, citrus honey, propolis.

ЕДИНСТВЕННАЯ ПРИРОДНАЯ ФЕРМА
Семейное предприятие расположено в 1 км от Ионического моря. Мы выращиваем цитрусовые и 
оливковые деревья на территории площадью 7 гектаров. В этом районе есть знак IGP для клементинов, 
уникальных в своем роде, ароматных, со сладким и сочным вкусом; характеристики, приобретаемые 
географическим положением и климатическими условиями. Посевы, окруженные и защищенные горным 
каркасом Поллино, наслаждаются солнечным светом круглый год. Мы возделываем наш сад (сохраненный 
от любой химической обработки, чтобы иметь здоровые плоды с естественным созреванием на дереве) с 
помощью органических удобрений и со страстью, передаваемой из поколения в поколение.
Информация о типе выращиванияКогда мы с гордостью заявляем, что наша продукция действительно 
подлинная и не является результатом интенсивного выращивания, мы очень серьезны.
Удобрение козьим навозом, ризосферными бактериями и ганодермой. Внекорневые обработки: ЦЕОЛИТ 
– ЭКСТРАКТЫ ЛЕКАРСТВЕННЫХ ТРАВ (чеснок, крапива, хвощ полевой и др.) ЭФИРНЫЕ МАСЛА.
Мы держим почву затравленной, поэтому не используем гербициды. Мы собираем плоды только тогда, 
когда они СОЗРЕВАЮТ (мы не проводим послеуборочную обработку).
Результат: фрукты с небольшими эстетическими дефектами на кожуре (остерегайтесь «идеальной» 
кожицы) - даже кожуру можно есть - но с ИСТИННЫМИ органолептическими свойствами, которые заставят 
вас вспомнить древние ароматы.

Ферма, выращивание: оливки, лимоны, апельсины, мандарины, клементины IGP, миндаль.
     Натуральное производство: оливковое масло первого холодного отжима, лимонное масло, чистые     
          цитрусовые джемы, экстракт цитрусовых, цитрусовый мед, прополис.
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